
 

 

                                                                                                                                       

Gran Menu Degustazione San Valentino 2026 
Le variazioni dei piatti possono comportare differenza di prezzo                

                                       Amuse bouche 
 

2024                        “ Riccio capriccio col carciofo m’impiccio “  
                     Riccio, carciofo, fave, pere, Provolone del Monaco, spirulina blu  
                           

2022                            “ Mazzancolla s’improfuma “ •  
                Mazzancolla, Whisky, cioccolato, pistacchio, pesca, broccoletto, patata, plancton, menta  
                                          
2025                                 “ 037 al Cubo “ • •  
               Pescato Fao 037 scorzonera, miso, agrumi, sambuco, lupini, acai, avocado, tuberi, spirulina 
 

2025                                  Risotto Saint-Jaques 
                           Riso, zafferano, cardi nocciole, limnone, liquirizia, capesante 
 
2021                             “   Zuppasciutta “      •                
         Pesce mediterraneo, crostacei, molluschi fao 037, pomodoro, aceto, peperone, prezzemolo, cipolla rossa   
 

Prima del dolce 
2025                                 Passion e non solo Fruit 

Passion fruit, ricotta, maqui, zabaione, cioccolata 
 

Pasticceria Agricola  
 

 
€ 190 p.p. 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio”  3 calici incluso aperitivo  € 60,00 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 5 calici incluso aperitivo   € 80,00 


